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4040729مدیریت کنترل کیفیت حرفه ای1

کنترل کیفیت 

عمومی

 و تخصصی 

واحد تولید

24
مجازی

حضوری

35000000

75000000

1404/07/29

1404/07/30

1404/08/01

پویان مرادی

2

-سیستم مدیریت و ایمنی موادغذایی

الزامات هر سازمان در زنجیره موادغذایی 

بر

-inso22000 اساس استاندارد ملی 

1399

45,000,000 مجازی16تخصصی غذایی4040730
1404/07/30

1404/08/01
مریم موسوی

علی جهانگیری30,000,0001404/08/03مجازی8ارزیابی انطباق4040803نمونه برداری عمومی و بازرسی کالا3

4040805کالیبراسیون عمومی4
 1سطح 

مقدماتی
8

34000000

32000000
علی واحدی1404/08/05

404/0806مدیریت تضمین کیفیت حرفه ای5
 2سطح 

مقدماتی
16

حضوری

 مجازی

50000000

30000000

1404/08/06

1404/08/07
پویان مرادی

6

راهنمایی هایی برای - رضایت مشتری 

پایش و سنجش

ISIRI10004 بر اساس 
4040812

 2سطح 

متوسطه
8

حضوری

 مجازی

33000000

31000000
آماندا حسنی1404/08/12

مریم موسوی32,000,0001404/08/12مجازی8تخصصی غذایی4040812فناوری در بسته بندی صنایع غذایی7

8

اصول بازرسی و نمونه برداری از فرآورده 

های غذایی، محصولات کشاورزی و 

افزودنی خوراکی

33,000,0001404/08/14مجازی8تخصصی غذایی4040814
علی مرادی 

بهجو

4040814کلید فولاد9

تخصصی 

مکانیک

 و فلزشناسی

محبت امیرنژاد33,000,0001404/08/14مجازی8

10
میکروبیولوژی بیماری های انسانی با 

منشا غذایی
زهره آهنگری30,000,0001404/08/15مجازی8تخصصی غذایی4040815

11
اصول و روشهای ارزیابی حسی 

موادغذایی
مریم موسوی32,000,0001404/08/17مجازی8تخصصی غذایی4040817

12

دوره حرفه ای مدیریت کیفیت

ISO3834 , ISO 90014040818 بر مبنای  

تخصصی 

مکانیک 

و فلزشناسی

16
حضوری

 مجازی

40000000

32000000

1404/08/18

1404/08/19
پویان مرادی

13

طراحی ، مدیریت و

8 متوسطه2سطح 4040821بهبود فرآیندها در سیستم های مدیریت
حضوری

 مجازی

33000000

31000000
پویان مرادی1404/08/21

8 پیشرفته2سطح 170204040821آشنائی با الزامات 14
حضوری

 مجازی

35000000

30000000
آماندا حسنی1404/08/21

15
اصول و روش های تولید  بهداشتی و 

مناسب در صنایع غذایی
زهره آهنگری31,000,0001404/08/22مجازی8تخصصی غذایی4040822

16
بازرسی مخازن تحت فشار بر اساس 

ASME Sec IIIاستاندارد  
4040822

تخصصی

 فلزشناسی
16

حضوری

 مجازی

75000000

50000000
ایمان زهتابچی1404/08/22
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17
آشنائی با آزمایشات پایه فیزیک و 

شیمیایی و میکروبی در صنایع غذایی
مریم موسوی32,000,0001404/08/24مجازی8تخصصی غذایی4040824

18

دوره تجزیه و تحلیل خطر و نقاط 

 در HACCPاستقرار سیستم / بحرانی

صنایع غذایی

مریم موسوی32,000,0001404/08/26مجازی8تخصصی غذایی4040826

19
سیستم مدیریت کیفیت جوش بر اساس 

ISO 3834:2021استاندارد 
4040827

تخصصی 

مکانیک 

و فلزشناسی

100,000,000حضوری24

1404/08/27

1404/08/28

1404/08/29

محمدرضا

پورارباب

4040827هزینه های کیفیت20
 1سطح 

پیشرفته
پویان مرادی30,000,0001404/08/27مجازی8

21
هفت ابزار کنترل کیفیت آماری و کاربرد 

آن در صنعت
4040828

 1سطح 

پیشرفته
38,000,000مجازی16

1404/08/28

1404/08/29
پویان مرادی

22
الزامات عمومی برای افزودنی های اضافه 

شده به غذای حلال
محمد دانشی-33,000,000مجازی8حلال-

-ارزیابی اثرات زیست محیطی23
تخصصی 

محیط زیست
مهجبین ردایی-30,000,000مجازی8


